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Sipsien maustaminen itse

Oletko miettinyt, milloin kauppoihin saapuu juuri sinun lempimausteellasi
maustettuja sipsejd? Endd sinun ei tarvitse odotella, silld voit valmistaa kysei-
sid sipsejd itse. Alusta asti perunalastujen valmistamiseen ei tarvitse ldhted.
Jos totta puhutaan, potun pilkkomisesta asti itse valmistetut sipsit onnistuvat
ani harvoin, ellei kidytossid ole rasvakeitintd ja kunnollista sipsiperunaa.

Sen sijaan voit maustaa sipsit itse helposti seuraavasti:

Osta kevyesti suolattuja sipsejd. Laita sipsit 100-asteiseen uuniin. Reilu vii-
si minuuttia riittdd. Muista tarkkailla uuniasi ja ota sipsit pois sitten, kun nii-
den pinta alkaa helmeilld eli rasva nousee esiin. Tdmén kikan tarkoituksena ei
ole kéristdd sipsin pintaa vaan ainoastaan tehdi lastuista limpimii.

Kaada sipsit takaisin pussiin ja heitd perddn mausteita.

Toimivaksi testattuja ovat esimerkiksi chipotle, cajun ja
tajin. Lisdksi voit testata, miltd jonkin dippipussin jau-
he maistuisi sipsin pinnalla.

Kun olet lisinnyt makusi mukaan mausteita
sipsien sekaan, ravistele pussia kunnolla. Sen
jalkeen pddset testaamaan, miltd mielikuvi-

tuksesi mahtisipsi todella maistuu.



SIPSIARVIO

Sipsin nimi ja valmistaja:

Maistamisen paivd ja olosuhteet:

(Osilea pienet poimut (yisot poimut (_Omuotonaposte

Maku O OO O0) odotukset OO OO)
hoostumus > (O (O)  Persaonallisuus OO (O)
laatu O OO O)  Hokonaisuus OO O O0)

Huomioita:

Tuomioita:

Dippisuositus ja tarjoiluehdotus:

Jos tama sipsi olisi elokuva tai julkisuuden henkild, se olisi:




